
   
 

 

 Ab sofort wieder täglich von 18 – 23 Uhr geöffnet. .  
 

Reservierungen und Liefer-Bestellungen können Sie unter 030 – 440 358 80, per Mail an 
info@becketts-kopf.de oder auf unserer Website vornehmen. Bestellung ab 18 Jahre. 

 

BOTTLED COCKTAILS 
Alle Bottled Cocktails werden frisch zubereitet. Sie können vor Ort abgeholt werden oder 

kommen auf Wunsch per Versand zu Ihnen nach Hause. Bei Besuch in unserer Bar erwartet Sie 
eine erweiterte Auswahl an Drinks.  

 
AVIATION 

Ein Gleiter aus Wacholder, Maraschino, Zitronen und Veilchen, der schwerelos 
in blumig-sauren Frühlingslüften glänzt. Fasten your seat belt. 

Gin von Thomas Neubert - Veilchenlikör von BK -  
Kirschwasser von Fam. Baumgartner - Zitronen aus Sóller 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

 

 

VON RIBBECK 

Es flüstert „Lütt Dirn, ick hebb `ne Birn“ und mit Honig, Säure, Rosmarin, fließt 
vom Birnbaum des Grabes die Wintersonne dahin. 

Rye von Rüdiger Sasse - Williamsbirnenbrand von Fam. Fiodoro - Verjus aus 
Töplitz -Lindenhonig von Maik Lindow - Rosmaringeist von Georg Hiebl 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

 

 

THE ROSE 

Kirschblüten wiegen im trockenen Passatwind, ein Flirren über dem Asphalt 
und vom Horizont winkt der Seidenschal einer Frau. Ein Traum. 

Trockener Wermut von Lisa Bauer - Kirschwasser von Fam. Baumgartner -
Waldhimbeerlikör von Georg Liebl 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

mailto:info@becketts-kopf.de
http://becketts-kopf.de/


   
 

 

 

ROB BARB 

Umschmiegter Wacholder ist der Dunkelheit ebenso entwichen wie 
erdumflorter Rhabarber, vereinigt zum Heros feinbitterer Fruchtigkeit. 

Gin von Thomas Neubert - Rhabarber von Schroff & Schulz - 
Bittered Vermouth von BK - Salbeigeist von Georg Hiebl 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

 

 

GOLDEN LEVANT 

Wie die Sonne liegt die Pomeranze in den Kaffeehainen. Eine Waldhonigbiene 
schraubt sich über ihnen empor, lässt ihren Nektar herabtropfen und wo er 

hinfällt, entsteht ein Morgenland. 

Pomeranzengeist von Katharina Zott - Kaffee von The Barn - Waldhonig 

100 ml: 13,- €    |    200 ml: 25,- € 

 

 

PARISIAN 

Dieses leichte Mädchen tanzt so federnd über die Trottoirs aus Wacholder, 
dass ein trockener Windhauch sie fort hebt in sein Himmelbett. 

Gin von Peter Day - Cassis von Fam. Mozer - Trockener Wermut von Lisa Bauer 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

 

 

PAYNAL 

Bittere Kräuter und Aprikosen tragen den Gott der Azteken auf ihren Schultern, 
der mit diesem Zaubertrank in verlorene Paradiese führt. 

Tequila von Fam. Muñoz Veytia - Amaro von Thomas Neubert - Marille von 
Gerhard Liebl - Roter Wermut von Lisa Bauer - Orangen aus Sóller 

100 ml: 13,- €    |    200 ml: 25,- € 

 

 

 

 

 



   
 

 

 

OLD BERRY 

Der alte Berry war schizophren aus Überzeugung. Wildwürzig zum einen, 
fruchtig und frisch zum anderen. Damit kriegte er sie alle. 

Rye von Rüdiger Sasse - Schlehe und Waldbrombeere von Gerhard Liebl - 
Zitronen aus Sóller - Absinth Paul Devoille 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 

 

 

STRAW MAN 

Wirft einen in einen Haufen frischen Bergheus mit Getreide, der im 
Frühlingsregen duftet. Totschlagsargument für Kontemplation. 

Quinoa Wodka von Georg Hiebl - Bergblumen von Fam. Farthofer -  
Wermut von Ferdinand Probst 

100 ml: 13,- €    |    200 ml: 25,- € 

 

 

LUSITANIAN 

Alchemistisches Manifest der Liebe zu Portugal. Aguardente Velha, Kirsche und 
Port mit Zimthauch singen den Fado. 

Aguardente aus Cantanhede - Kirschlikör von Thomas Neubert -  
Tawny Port von Smith Woodhouse 

100 ml: 12,- €    |    200 ml: 23,- € 
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